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PASTELILLOS Y PASTAS DE TE

Bu aspecio as tan varnado coma quiara la imaginacian y constituyan al complamanta perfecto
para &l café y la copa de una buana comida. Las pastas de 18 deslacan por la vanadad da su
prasantacian, de laxiura igara o contundeanta. Su pargja tradicional as al 18, paro admilan da
buan grado la compafia de un aromatico café o una copa de Padro Ximénez, sagin la haora dal
dia

Tipos y Variedades

Almendrados

Caonsistan an una masa da amendra con la qua sa confeccionan paquafias galletas da distintas
farmas. Puadan astar cubleros de aimandras picadas o fielaadas, o conun glaseada da
frutas.

Bocaditos Variados

Son circulos de bizcocho da amandra que, una vaz cocidas, e unean da 2an 2
con mamalada y se cubran con distintos glaseados.

- Borrachitos

|| Se diferancian de los bocaditos en qua, antes da pintados con jakea v
glasaardas, se amborrachan con un almibar ligaro aromatizada con ran.

1 Lenguas de Gato

Pastas alargadas y finas qua sa loman solas o an compania da halado. Caon la
misma masa se alaboran tulipas, que sa rallanan da halado, frutas dal bosque,
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