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Sangria de frambuesa

INGREDIENTES

Vino tinto Rioja joven 2 botellas
Cava Brut Nature 1 botella
Azulcar a su gusto

Frambuesas 250 gr.

Campari medio vaso

PREPARACION
Dejar macerar las frambuesas con el vino tinto en un recipiente hondo tapado en frigorifico durante 12 horas.

En el momento de servir, descorchar el cava frio y verterlo sobre el vino juntamente con el Campari. Revolver someramente y rectificar el punto de
azucar procurando que la mezcla quede mas bien seca.



