TURRON DE ALICANTE:

INGREDIENTES:

1/4 de almendras tostadas
1/4 de azucar.

2 claras .

PREPARACION:

Se pone el azucar y se pulveriza al 5-7-9,se le afade la mitad de las
almendras y se frituran a la misma velocidad.se le ayade el resto de las

almendras y las claras y se termina de friturar.

Se pone en un recipiente con forma de la tableta del turron y se deja

reposar.



